
МОТИВИ 

към проект на Наредба за придобиване на квалификация по професията 

„Ресторантьорство и кетъринг“ 

 

Причини, които налагат приемането на проекта на Наредба за придобиване на 

квалификация по професията „Ресторантьорство и кетъринг“ 

 

С настоящата наредба се приема държавният образователен стандарт (ДОС) за 

придобиване на квалификация по професията „Ресторантьорство и кетъринг“ от Списъка 

на професиите за професионално образование и обучение по чл. 6 от Закона за 

професионалното образование и обучение (ЗПОО), утвърден със Заповед № РД09-2230 

от 09.08.2024 г. на министъра на образованието и науката. 

Нарастващото значение на сектора на услугите, включително хотелиерството, 

ресторантьорството и кетъринга, както и увеличеното търсене на квалифицирани 

специалисти в тези области, обуславят необходимостта от приемането на нов държавен 

образователен стандарт за професията.  

Съвременните изисквания към ресторантските и кетъринг услугите включват 

прилагане на високи стандарти, ефективна организация на работата, устойчиво 

управление на ресурси и удовлетвореност на клиента – задачи, които изискват добре 

подготвени професионалисти. 

Проектът на наредбата е изготвен в съответствие със ЗПОО и е насочен към 

осигуряване на гъвкава и съвременна професионална подготовка, отговаряща на 

реалностите на пазара на труда и изискванията на работодателите в сектора. 

Наредбата за придобиване на квалификация по професията „Ресторантьорство и 

кетъринг“ се издава на основание чл. 22, ал. 6, във връзка с ал. 2, т. 6 от Закона за 

предучилищното и училищното образование. 

 

Цел на проекта на Наредба за придобиване на квалификация по професията 

„Ресторантьорство и кетъринг“ 

С приемането на проекта на акт се цели създаване на ефективен и практически 

ориентиран модел за придобиване на професионална квалификация по професията 



„Ресторантьорство и кетъринг“. Той има за цел да осигури подготовка на кадри, които са 

в състояние да работят в различни по вид и мащаб ресторантски обекти и кетъринг 

компании, да прилагат добри практики в обслужването, да познават изискванията за 

безопасност на храните, както и да проявяват предприемаческо мислене при управление 

на заведения. Очаква се професионалистите, завършили това обучение, да допринасят за 

повишаване на качеството на услугите в сектора и за конкурентоспособността на 

българските предприятия в сферата на храненето и кетъринга. 

 

Очаквани резултати от прилагането на проекта на наредба 

С приемането на настоящата наредба ще се въведат единни и съвременни 

изисквания за знанията, уменията и компетентностите, които следва да притежават 

лицата, придобиващи квалификация по професията „Ресторантьорство и кетъринг“. 

Ще се дефинират ясни критерии за оценяване на резултатите от обучението, ще се 

създадат условия за изграждане на подходяща учебно-производствена база, както и ще 

се гарантира високо ниво на преподаване чрез ясно определени квалификационни 

изисквания към обучаващите. Завършилите ще бъдат подготвени да изпълняват широк 

кръг от дейности – от организацията на кухнята и обслужването на клиенти до 

управление на екип, спазване на нормативни изисквания и предлагане на иновативни 

услуги.  

Прилагането на новия стандарт ще улесни адаптацията на обучаемите към 

нуждите на пазара на труда, ще повиши професионалната им реализация и ще осигури 

по-високо качество на предлаганите кетъринг и ресторантьорски услуги. 

Финансови и други средства, необходими за прилагането на новата уредба 

За прилагането на наредбата не са необходими допълнителни финансови 

средства. 

Анализ за съответствие с правото на Европейския съюз 

С проекта на наредба не се въвеждат разпоредби от европейското право, поради 

което не се налага изготвяне на справка за съответствие с европейското законодателство. 

 


